YEMEK HiZMET ALIMI TEKNIK SARTNAMESI

1. GIRIS

1.1. Amag

Bu teknik sarthame, [Kurum/Firma Adi]'nin yemek hizmet alimi ihalesi kapsaminda, hizmetin
niteligi, kapsami, yuklenicinin nitelikleri, gérev ve sorumluluklari ile diger hususlari belirlemek
amacilyla hazirlanmistir.

1.2. Kapsam

Bu sartname, [Kurum/Firma Adi]'nin [Yemek Hizmeti Verilecek Yer] adresinde, [Kisi Sayisi]
kisiye [Oglin Sayisi] 6gin yemek hizmetinin saglanmasini kapsar.

1.3. Taraflar

isveren: [Kurum/Firma Adi]
Yuklenici: Ihaleyi kazanan yemek gsirketi

2. HiZMETIN NITELIGI

Yemek Cesitleri: Gunlik olarak [Cesit Sayisi] cesit yemek (gorba, ana yemek, ara sicak,
salata, tatli, ekmek, su) sunulacaktir.

Menii Planlama: Haftallk menuler, diyetisyen onayi ile hazirlanacak ve isverenin onayina
sunulacaktir.

Malzeme Kalitesi: TUm gida malzemeleri taze, mevsiminde, TSE belgeli ve Turk Gida
Kodeksi'ne uygun olacaktir.

Hijyen ve Sanitasyon: Yemek Uretimi, tasinmasi ve sunumu hijyen kurallarina uygun olarak
gerceklestirilecektir.

Personel: Gida glvenligi ve hijyen egitimi almig, deneyimli personel tarafindan hizmet
verilecektir.

Ekipman: Yeterli ve modern mutfak ekipmanlari kullanilacaktir.

Servis: Yemekler, temiz ve dizenli bir ortamda, guler yizlu personel tarafindan servis
edilecektir.

3. YUKLENICININ NITELIKLERI

isletme Belgesi: Yemek iiretim ve satisina uygun isletme belgesine sahip olmak.

Gida Giivenligi Sertifikasi: ISO 22000 Gida Guvenligi Yonetim Sistemi veya benzeri bir
sertifikaya sahip olmak.

Tecriibe: Benzer kurum/firmalara yemek hizmeti saglama konusunda en az [Y1l] yil deneyimli
olmak.

Referanslar: En az [Adet] adet referans sunmak.

Mali Yeterlilik: ihale dokiimaninda belirtilen mali yeterliligi saglamak.

4. YOKLENICININ YOUKUMLULUKLERI

Yemek hizmetini, bu sartnamede belirtilen esaslara uygun olarak eksiksiz yerine getirmek.
Haftalik menuleri zamaninda hazirlamak ve isverenin onayina sunmak.



Yemekleri taze, kaliteli ve hijyenik kogullarda Uretmek, tagimak ve sunmak.
Gida guvenligi ve hijyen kurallarina uygun hareket etmek.

Personelin egitimini ve denetimini saglamak.

Gerekli tum izin ve belgeleri almak ve guincel tutmak.

isverenin talep ettigi raporlari diizenli olarak sunmak.

5. ISVERENIN YUKUMLULUKLERI

Yukleniciye yemek hizmeti icin gerekli alani ve alt yapiyi saglamak.
Yuklenicinin personelinin ¢alismasi igin uygun ortami hazirlamak.
Hizmet bedelini zamaninda édemek.

Yemek hizmetinin kalitesini denetlemek ve geri bildirimde bulunmak.

6. UCRET VE ODEME

e Hizmet bedeli, [Odeme Sekli] (guinliik/haftalik/aylik) olarak édenecektir.
e Odeme, fatura karsiliginda yapilacaktir.

e Fiyat, [Sure] boyunca sabit kalacaktir.

7. SOZLESME SURESI VE FESIH

e Sodzlesme suresi [Sure] yildir.
e Taraflar, hakli sebeplerle s6zlesmeyi feshedebilirler.

8. DIGER HUSUSLAR

e Bu sartnamede belirtiimeyen hususlarda, 4734 sayili Kamu ihale Kanunu ve ilgili mevzuat
hukdmleri uygulanir.

e Isveren, ihaleyi iptal etme veya sonuclandirmama hakkini sakli tutar.

isveren:

[isveren Adi/Unvani] [imza]

Yuklenici:

[Yiklenici Firma Adi] [imza]

Tarih: [Tarih]



